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No Nama temu ilmiah/ Seminar Judul Artikel ilmiah Waktu dan Tempat 
1 Seminar Nasional hasil Hasil 

Penelitian Perikanan dan 
Kelautan ke VI, FPIK UNDIP 
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tongkol (Euthynnus sp), 
tunul (Sphyraena sp) dan 
lele (Clarias sp) dengan 
metode pengeringan cabinet 
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2 The 5th International Conference 
on Tropical and Coastal Region 
Eco Development 

The effect of high voltage 
electric shock on the quality 
attribute of carp fish 
(Cyprinus carpio) meat 

2019 

3 Seminar Nasional hasil Hasil 
Penelitian Perikanan dan 
Kelautan, FPIK UNDIP. Society 
5.0 dan ketahanan Bencana untuk 
Pembangunan Pesisir 
Berkelanjutan.  

Perubahan kualitas fisik dan 
kimia daging ikan karper 
(Cyprinus carpio) akibat 
treatment kejut listrik 
voltase tinggi 
 

2022 

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat 
dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-
sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima risikonya. Demikian biodata ini saya buat 
dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Penelitian 
ini.  

Semarang,         Desember 2024 
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